
Web-Ansicht

Liebe Kolleginnen und Kollegen,

wir brauchen Ihre Unterstützung zur Realisierung unseres aktuellen Betriebsvergleiches
für das Thüringer Gastgewerbe. Der Betriebsvergleich ist ein unverzichtbares Hilfsmittel
sowie eine Orientierungshilfe für Unternehmerinnen und Unternehmer, Banken,
Versicherungen und viele andere Interessengruppen und Institutionen. Die
Detailanalysen leisten einen wichtigen Beitrag zur Kontrolle der Wirtschaftlichkeit, zur
Risikominimierung und zur Schaffung zukunftssichernder Strukturen. Als Dankeschön
erhalten alle teilnehmenden Unternehmen ein kostenfreies Exemplar des
Betriebsvergleiches und auf Wunsch auch eine individuelle „Kurzanalyse“ zur
spezifischen Situation Ihres Betriebes.
 
In dieser Woche tagte der DEHOGA Ausschuss für Berufsausbildung in Erfurt. Dort waren
sehr viele spannende Themen auf der Agenda, unter anderem wurde ein neuer Vorstand
gewählt. Am Abend wurde gemensam in unserem KOMPETENZZENTRUM gekocht.
 
Über weitere wichtige und aktuelle Themen der Woche möchten wir in diesem
Newsletter informieren und freuen uns über Ihr Feedback.

Ihr DEHOGA Thüringen 

https://t8e3953c1.emailsys1a.net/mailing/157/8358032/0/de6c2cb2b6/index.html
https://t8e3953c1.emailsys1a.net/c/157/8358032/0/0/0/432326/94afa79806.html
https://t8e3953c1.emailsys1a.net/c/157/8358032/0/0/0/432327/f42638006e.html


Betriebsvergleich Thüringer

Gastgewerbe 2025 - Ihre

Unterstützung ist gefragt

Im Rahmen der Betriebsvergleiche 2010
und 2015 konnten wir bereits wertvolle
Erkenntnisse für die Hotellerie und
Gastronomie in Thüringen gewinnen. In
Zusammenarbeit mit dem Deutschen
Wirtschaftswissenschaftlichen Institut für
Fremdenverkehr e.V. (dwif e.V.) und mit
Unterstützung des Thüringer
Wirtschaftsministeriums möchten wir nun
einen neuen Betriebsvergleich für das
Gastgewerbe im Freistaat Thüringen
erstellen.

Alle Informationen finden Sie hier.

Neuer Vorstand gewählt

Der Bundesausschuss für Berufsbildung
(BAB) im Deutschen Hotel- und
Gaststättenverband (DEHOGA
Bundesverband) hat am Dienstag, 20. Mai
2025, turnusgemäß seinen Vorstand
gewählt. Der BAB ist das zentrale Gremium
des DEHOGA rund um die berufliche Aus-
und Weiterbildung im Gastgewerbe.

weiterlesen...

https://t8e3953c1.emailsys1a.net/c/157/8358032/0/0/0/432729/c86f741508.html
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Nach dem ersten BAB-Sitzungstag ging es am Abend zur Küchenparty ins DEHOGA
Thüringen KOMPETENZZENTRUM. Neben Thüringer Klößen mit Roulade, Spargelsalat mit
Erdbeeren oder Rote-Beete-Carpaccio begeisterte Hauptgeschäftsführer Dirk Ellinger
beim Dessertfinale mit flambierten Crêpes.

Mitglieder fragen – Ihr DEHOGA Thüringen antwortet: 4-Tage-Woche

Urlaubsanspruch

Uns erreichte eine Anfrage eines Gastronomen, der in seinem Betrieb auf Wunsch seiner
Mitarbeiter die 4 – Tage - Woche eingeführt hat. Das Restaurant ist grundsätzlich von
Donnerstag bis Sonntag geöffnet. Neben den beiden regulären Ruhetagen haben die
Mitarbeiter regelmäßig einen Freischichttag pro Woche zum Arbeitszeitausgleich.
An Wochenfeiertagen, z.B. Pfingstmontag öffnet das Restaurant zusätzlich.
 
Welchen Mindesturlaub haben die Mitarbeitenden in einer 4 Tage Woche? Ändert sich
der Urlaubsanspruch, wenn in der Woche zusätzlich an einem Feiertag gearbeitet wird?

weiterlesen...

ISS GUT! 2025 lädt nach Leipzig ein

Ob Gastronomie, Hotellerie,
Gemeinschaftsverpflegung oder
Ernährungs-handwerk: Die ISS GUT! 2025
ist der zentrale Treffpunkt für alle, die im
Außer-Haus-Markt aktiv sind. Vom 2. bis 4.
November lädt die Fachmesse nach Leipzig
ein und bietet aktuelle Trends, Lösungen
und Inspiration für den Arbeitsalltag.

weiterlesen...

https://t8e3953c1.emailsys1a.net/c/157/8358032/0/0/0/432656/9e0f6f5185.html
https://t8e3953c1.emailsys1a.net/c/157/8358032/0/0/0/432352/b94ea46ca8.html
https://t8e3953c1.emailsys1a.net/c/157/8358032/0/0/0/432352/b94ea46ca8.html


Migration und Arbeitsschutz - Sicheres und gesundes Arbeiten für alle
 
Seit Jahrzehnten leben und arbeiten in Deutschland Menschen mit Migrations‐
hintergrund. Manche sind über die Jahre zugewandert, manche haben zudem Flucht‐
erfahrungen machen müssen. Hinzu kommen Menschen, die nur temporär in
Deutschland beschäftigt sind, wie etwa Saisonarbeitskräfte.
 
Der Anteil von Beschäftigten mit Migrationshintergrund in deutschen Unternehmen
wächst stetig. Diese Entwicklung ist von großer Bedeutung für den deutschen Arbeits‐
markt sowie für die deutsche Wirtschaftskraft. So tragen Menschen mit Migrations‐
hintergrund beispielsweise aktiv zur Bewältigung des Fachkräftemangels bei.
 
Allerdings können Sprachbarrieren, fehlende Qualifikationen und der Einsatz an
gefährlichen Arbeitsplätzen Herausforderungen für die Sicherheit und Gesundheit am
Arbeitsplatz mit sich bringen.

weiterlesen...

ADAC-Liebhaber-Touren durch

Hessen und Thüringen

Traumhafte Landschaften, historische
Städte und sagenumwobene
Sehenswürdigkeiten: In Zusammenarbeit
mit Hessen Tourismus (HA Hessen Agentur
GmbH) und der Thüringer Tourismus
GmbH hat der ADAC Hessen-Thüringen
vier Touren konzipiert, die zum
Nachfahren einladen. Getreu dem Motto
„Der Weg ist das Ziel“ führen die ADAC-
Liebhaber-Touren auf malerischen Routen
in die schönsten Ecken der beiden
Bundesländer und lassen die Herzen von
Oldtimer-, Youngtimer- und
Motorradfahrern höherschlagen. 

weiterlesen...
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Praxishilfen für Fleisch

verarbeitende Betriebe 

Um die Anforderungen aus dem
Branchenleitfaden für Fleisch
verarbeitende Betriebe
einfacher umsetzen zu können, stehen
Ihnen die nachfolgenden Praxishilfen für
unterschiedliche Arbeitsbereiche zur
Verfügung. Alle Praxishilfen aus dem
Branchenleitfaden Fleischwirtschaft auf
einen Blick finden Sie hier.

DEHOGA Thüringen e.V., Witterdaer Weg 3, 99092 Erfurt
Telefon: 0049 361 590780 - Telefax: 0049 5907810 - E-Mail: info@dehoga-thueringen.de
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