
Web-Ansicht

Liebe Kolleginnen und Kollegen,

aktuell spricht sehr viel dafür, dass eine Entscheidung bezüglich der Mehrwertsteuer in
Richtung der Verlängerung für ein Jahr getroffen wird. Unsere Erwartungen sind natürlich
weiterhin eine dauerhafte Entfristung und damit eine Beibehaltung der ermäßigten
Besteuerung das Speien in den Restaurants und damit eine dauerhafte
Gleichbehandlung von Lebensmitteln egal wo und wie diese Verzehrt werden. Dies
haben wir heute auch in der Pressekonferenz noch einmal dargestellt.
 
Aktuell gibt es auch noch weitere Themen über die wir sehr gern berichten.
 
In der letzten Woche war die erfolgreiche Branchenmesse ISS GUT in Leipzig, bei der die
Tafel des DEHOGA Thüringen KONPETENZZENTRUM den ersten Platz im Wettbewerb
TafelTurnier gewonnen hat. Die Tafel ist aktuell im KOMPETENZZENTRUM ausgestellt.
 
Den diesjährigen Tourismuspreisträgern, welche in der letzten Woche ausgezeichnet
wurden, möchten wir an dieser Stelle auch noch einmal sehr herzlich gratulieren.
 
Ihr DEHOGA-Thüringen-Team

Thüringer Gastgewerbe blickt auf

umsatzstarken Sommer zurück,

Ausblick gedämpft

Zur gemeinsamen Pressekonferenz trafen
sich heute der DEHOGA Thüringen und die
IHK Erfurt. Im Fokus stand der Rückblick
Sommer 2023 und der Ausblick und die
Erwartungen für 2024.

Die Pressemeldung der IHK Erfurt finden
Sie hier verlinkt.

Die Ergebnisse der Konjunkturumfrage
finden Sie hier.

https://t8e3953c1.emailsys1a.net/mailing/157/7074814/0/fa1c36f330/index.html
https://t8e3953c1.emailsys1a.net/c/157/7074814/0/0/0/354434/8331fdbcc1.html
https://t8e3953c1.emailsys1a.net/c/157/7074814/0/0/0/354439/871359ed7e.html
https://t8e3953c1.emailsys1a.net/c/157/7074814/0/0/0/354466/a45da39a26.html
https://t8e3953c1.emailsys1a.net/c/157/7074814/0/0/0/354467/14b5927bf2.html


ISS GUT! 2023 mit Besucherplus

Mit 9.200 Fachbesuchern und 251
Ausstellern aus neun Ländern war die ISS
GUT! 2023 in Kombination mit der
FOODSpecial ein voller Erfolg. Mit klarem
Fokus auf gesunde Ernährung,
Regionalität, innovativen Lösungen und
den Branchennachwuchs konnte sie das
Publikum in Leipzig vom 5. bis 7.
November begeistern.

weiterlesen...
 

Qualifizierung für Getränkeschankanlagen

die DGUV (Deutsche Gesetzliche Unfallversicherung) hat einen neuen Grundsatz zur
„Qualifizierung von Personen und Anerkennung von Lehrgängen für die Reinigung und
Desinfektion von Getränkeschankanlagen“ erarbeitet, beschlossen und nunmehr
veröffentlicht. Damit werden einheitliche Anforderungen bezüglich Hygiene und
Arbeitssicherheit sowie für die fachliche Qualifizierung von Personen geschaffen, die mit
der Reinigung und Desinfektion von Getränkeschankanlagen beauftragt werden.
 
Der DGUV-Grundsatz steht Ihnen auch in der DGUV Publikationsdatenbank zur
Verfügung:
DGUV Grundsatz 310-010 "Qualifizierung von Personen und Anerkennung von
Lehrgängen für die Reinigung und Desinfektion von Getränkeschankanlagen"
 
Die BGN hat umfassende Informationen zum Thema finden Sie hier.

https://t8e3953c1.emailsys1a.net/c/157/7074814/0/0/0/354437/ae9c627d57.html
https://t8e3953c1.emailsys1a.net/c/157/7074814/0/0/0/354489/f8ba840530.html
https://t8e3953c1.emailsys1a.net/c/157/7074814/0/0/0/354492/0391557245.html
https://t8e3953c1.emailsys1a.net/c/157/7074814/0/0/0/354493/1c0149c0c3.html


Kompetenzzentrum holt den Sieg

beim TafelTurnier

Zur Messe ISS GUT fand erneut unter
Federführung des DEHOGA Thüringen das
TafelTurnier statt. 12 Teams wetteiferten
um den Sieg. Den ersten Platz belegte das
DEHOGA Thüringen KOMPETENZZENTRUM
mit dem Thema Helloween. Die Jury war
begeistert von so viel Ideenreichtum und
der Präsentation der Tafel. Platz 2 gimg an
die Susanna-Eger-Schule und den dritten
Platz belegte das Oberlin
Berufsbildungswerk.

https://t8e3953c1.emailsys1a.net/c/157/7074814/0/0/0/354442/2aaf09a48e.html


Entwurf eines Gesetzes zur Regelung

des Sicherheitsgewerbes

Mit dem Sicherheitsgewerbegesetz soll ein
Stammgesetz zur Regelung des
Sicherheitsgewerbes geschaffen werden,
das insbesondere die Sicherheitsstandards
an die gestiegenen Anforderungen
anpassen soll. Nach den aktuell
bestehenden Regelungen und
insbesondere aufgrund der
Verfahrensweisen im Vollzug des § 34a
GewO bestehen erhebliche Hürden für
den Einsatz von ausreichend qualifizierten
Ordnungsdienstkräften. 

Würde dem Ansinnen der kommunalen
Spitzenverbände in der Endfassung des
SiGG gefolgt, dürften unabhängig von
Kostensteigerungen eine Vielzahl von
Großveranstaltung mangels ausreichend
qualifiziertem Personal undurchführbar
werden. Insofern bleibt abzuwarten, ob
der Gesetzgeber auch die Stellungnahmen
der übrigen Branchenverbände zugunsten
einer praxistauglichen Regelung
ausreichend würdigt. Interessierte können
den Referentenentwurf und die
branchenspezifischen Stellungnahmen
hier abrufen.

Breite Allianz fordert einheitliche Besteuerung auf Essen: 7% auf Speisen in

der Gastronomie müssen bleiben

Gemeinsam mit 16 weiteren Verbänden haben wir in der vergangenen Woche noch
einmal an alle politischen Entscheiderinnen und Entscheider appelliert, an den 7%
Mehrwertsteuer auf Speisen in der Gastronomie festzuhalten. Restaurants, Cafés und
Caterer haben eine hohe Bedeutung für Wirtschaft und Gesellschaft. Betroffen sind
ganze Wertschöpfungsketten wie Lebensmittel- und Getränkehersteller,
Fachgroßhändler sowie die Landwirtschaft und insbesondere die Tourismuswirtschaft als
auch viele weitere Partner. Die Gründe für die Beibehaltung der einheitlichen
Besteuerung mit 7% liegen auf der Hand.

weiterlesen...

https://t8e3953c1.emailsys1a.net/c/157/7074814/0/0/0/354523/c9c4995c6d.html
https://t8e3953c1.emailsys1a.net/c/157/7074814/0/0/0/354495/b8a215d843.html


Thüringer Tourismuspreise 2023

verliehen

Bereits zum zwölften Mal ist in diesem Jahr
der Thüringer Tourismuspreis vergeben
worden – aus insgesamt 50 Vorschlägen
wurden die vier Preisträgerinnen und
Preisträger gekürt. „Die Auswahl war
angesichts der vielen kreativen und
anspruchsvollen Wettbewerbsbeiträge
dieses Jahres erneut alles andere als
einfach“, sagte Thüringens
Wirtschaftsminister Wolfgang Tiefensee
anlässlich der Preisverleihung. 

weiterlesen...

Videoserie der Energiekampagne Gastgewerbe – Heute: Energiesparen durch

intelligente Gebäudedämmung

Die hohen Energie- und Nahrungsmittelpreise sind weiterhin eine große Belastung für die
Betriebe unserer Branche, aus diesem Grund übernehmen wir sehr gern  in loser Reihe
die Videos der Energiekampagne Gastgewerbe vor, in denen Unternehmer aus
Gastronomie und Hotellerie kleinere und größere Maßnahmen rund ums Energiesparen
präsentieren. Im heutigen Video geht es um Energiesparen durch intelligente
Gebäudedämmung. Passend dazu finden Sie hier ergänzend den Leitfaden Gebäude &
Wärmedämmung.
 

Aktuelles von unseren Rahmenvertragspartnern

https://t8e3953c1.emailsys1a.net/c/157/7074814/0/0/0/354501/cd56927f7e.html
https://t8e3953c1.emailsys1a.net/c/157/7074814/0/0/0/354501/cd56927f7e.html
https://t8e3953c1.emailsys1a.net/c/157/7074814/0/0/0/354498/57f216d9c6.html
https://t8e3953c1.emailsys1a.net/c/157/7074814/0/0/0/354499/440dba1bde.html


Sonderkonditionen für DEHOGA-Mitglieder

Bargeldloses Bezahlen liegt im Trend: per Karte, kontaktlos oder mobil mit dem
Smartphone. Gerade auch bei kleineren Beträgen. Dies ist für Sie und Ihre Gäste sicher
und komfortabel. Ermöglichen Sie jedem Gast seinen gewünschten Bezahlkomfort. Damit
steigern Sie die
Zufriedenheit Ihrer Kunden und sichern sich gleichzeitig zusätzlichen Umsatz.

Ihre Vorteile
✓ Kontaktloses Bezahlen
✓ Mobiles oder stationäres Terminal
✓ 5 Cent Transaktionsgebühr
✓ Akzeptanz aller gängigen Kreditkarten ab 0,53 %
✓ Z.B. CCV Base Next, 60 Monate Laufzeit zu 8,90€/ Monat
✓ Z.B. CCV Mobile Premium WLAN, 60

Rufen Sie uns an +49 2102 9979 952 oder schreiben eine Mail an dehoga@payone.com

mailto:dehoga@payone.com


DEHOGA Thüringen e.V., Witterdaer Weg 3, 99092 Erfurt
Telefon: 0049 361 590780 - Telefax: 0049 5907810 - E-Mail: info@dehoga-thueringen.de

Abmeldelink

https://t8e3953c1.emailsys1a.net/c/157/7074814/0/0/0/354438/d90f641cbc.html
https://t8e3953c1.emailsys1a.net/c/157/7074814/0/0/0/354435/da3dbc092c.html
https://t8e3953c1.emailsys1a.net/157/7074814/0/0/9f8919c52a/unsubscribe.html

