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Brandschutz

 Brandschutzhelfer

« Feuerloscher

- Loschen von Fett- und Olbranden
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Brandschutzhelfer

« Kenntnisse der betrieblichen Brandschutzorganisation

« Bekampfung von Entstehungsbranden ohne
Eigengefahrdung

- Sicherer Umgang mit Feuerloschern, z. B. auch praktische
Loschibungen

 Verhalten im Brandfall wie z. B. Sicherstellen des
selbstandigen Verlassens (Flucht) der Beschaftigten

Technische
Regeln fur MaRnahmen gegen Brande ASR A2.2

Arbeitsstatten
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Brandschutzhelfer

« Anzahl Brandschutzhelfer: ca. 5 % der Beschaftigten
Beispiel: bis 20 Beschaftigte — i. d. R. mindestens 2 Brandschutzhelfer
(da Urlaub, ggf. Krankheit, Schichtbetrieb, Personalwechsel)

« Dauer der Ausbildung: mindestens 90 Minuten Theorie,
10 Minuten Praxis (Umgang mit Feuerldscher)

« Wiederholung Ausbildung:
z. B. in Abstanden von 3 bis 5 Jahren

? Branchenspezifische, kostenglinstige Ausbildung ?
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Qualifikation, Fachkunde der Ausbilder

 Personen mit Hochschul- oder Fachhochschulstudium
in der Fachrichtung Brandschutz

« Brandschutzbeauftragte mit Prifungsnachweis

« Fachkrafte flr Arbeitssicherheit mit entsprechender
Ausbildung im Brandschutz

. . . . . Brandschutz und Brandschutzhelfer
» Mitglieder der Feuerwehr mit mindestens erfolgreich _
B Infolink Brandschutz - Brandschutzhelfer

abg eSCh |Ossen em Le h rg ang ”G ru ppe nfu h re r“ Fast taglich berichten die Medien Gber Schadensfeuer, bei denen Menschen verletzt oder getotet werden und

es oft zu hohen materiellen Schaden kommt. Die Verhitung und Bekdmpfung von Branden ist die Aufgabe aller
im Betrieb beschaftigten Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter.

Zum Thema Brandschutz - Brandschutzhelfer finden Sie hier wichtige Informationen, z.B. die DGUV Information
zur Ausbildung und Befahigung als Brandschutzhelfer oder zur Berechnung der richtigen Anzahl an Feuerléschem
und FBNG 2018-01 Feuerldschanlagen zu den Erfordernissen stationarer Feueridschanlagen.

Und BGN-UnterStUtzung DEHOGA, ., Schulung zum Brandschutzhelfer

Zur vorgeschriebenen Ausbildung von Brandschutzhelfern bieten wir in Zusammenarbeit mit der BGN und einem

Sem | nar z. B . in N RW |m Herbst 20 1 9 zertifizierten Anbieter fir DEHOGA Mitgliedsbetriebe die Maglichkeit einer branchentypischen Schulung zum

Gruppensonderpreis bei Ihnen oder in Ihrem Kreis an.

Fir ndhere Informationen wenden Sie sich bitte an uns, die Fachgruppen DEHOGA NRW:
Email: fachgruppen(atldehoga-nrw.de oder Tel.: 02131 7518-220
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Brande fester Stoffe, z. B. Holz, Kohle, Papier,
hauptsachlich organischer Natur, |Stroh

die normalerweise unter
Glutbildung verbrennen

Feuerloscher

: Brande von flussigen oder fliissig  |z- B. Benzin, Ol Fett,
werdenden Stoffen Lack, Alkohol, Wachs
- Brande von Gasen z. B. Propan, Butan,
Wasserstoff, Erdgas,
21:Siche ng ziehen: Acetylen
g Brande von Metallen z. B. Aluminium,
o | Magnesium, Kalium,
. . Natrium
Loschvermdgen
Brande von Fetten Fritteusen,
Fettbackgerate
FEUERLOSCHER
12 kg ABC-PULVER
55A 2338 c
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Feuerloscher

Ausstattung insb. nach Brandgefahrdung und Grundflache Arbeitsstatte
— Kuche und Beherbergungsbetriebe = erhohte Brandgefahrdung

Berechnungsmodul Feuerléscher
m hilft Ihnen, die notwendige Zahl der =

nach den gesetzlichen Vorgaben im Befrieb bereit gestellt werden missen.

Grundlage fiir die Berechnung ist die ASR A2.2 "MaBnahmen gegen Brande".

U ermitteln, die

Bitte beachten Sie:

Unabh#ngig von dem hier errechneten Ergebnis ist in jedem Geschoss mindestens ein
Feuerldscher bereit zu stellen.

Alle Angaben ohne Gewahr.

1. Brandklassen

Feuerlgscher und Loschmittel miissen zum Lschen filr die im Betrieb vorhandenen
Materialien oder Stoffe entsprechend ihrer Zuordnung zu einer oder mehreren
Brandklassen geeignet sein. Die Eignung fiir eine oder mehrere Brandklassen ist auf
dem Feuerldscher mit den dafiir geltenden Piktogrammen angegeben.

Brandklasse A: Briinde fester Stoffe (hauptséchlich organischer Natur),
verbrennen normalerweise unter Glutbildung
Beispiele: Holz, Papier, Stroh, Textilien, Kohle, Autoreifen

Brandklasse B: Brande von fliissigen oder fliissig werdenden Stoffen
Beispiele: Benzin, Benzol, Ole, Fette, Lacke, Teer, Stearin, Paraffin

Brandklasse C: Brande von Gasen
Beispiele: Methan, Propan, Wasserstoff, Acetylen, Erdgas, Stadtgas
(erhdhte Brandgefihrdung)

Brandklasse D: Brénde von Metallen
Beispiele: Aluminium, Magnesium, Lithium, Natrium, Kalium und deren
Legierungen (erh8hte Brandgefihrdung)

Brandklasse F: Brénde von Speiseilen und -fetten (pflanzliche oder
tierische Ole und Fette) in Frittier- und Fettbackgeréten und anderen
Kiicheneinrichtungen und -geréten (erhdhte Brandgefdhrdung)

2. Brandgefahrdung gemafs Gefahrdungsbeurteilung
[ normale Brandgefdhrdung

[0 erhihte Brandgefihrdung
Festlegung von zusiitzlichen MaBnahmen bei erhdhter Brandgefihrdung: (gemif
ASRA2.2 "Mafinahmen gegen Brinde")

Hinweis: Fiir die Brandklasse "F" gibt es Feuerldscher mit folgenden Loschvermégen:
5F, 25 F, 40 Fund 75 F (die Zahl steht fiir die zu I8schende Fiillmenge der Fritteuse
oder des Fettbackgerites).

3. GroBe des zu schiltzenden Betriebsbereiches
Geben Sie bitte die Gréfe des zu schiitzenden Betriebsbereiches an:l:l m?2

4. Erfassung der bereits vorhandenen Feuerloscheinrichtungen
entsprechend den Loschmitteleinheiten (LE) nach DIN EN 3

Werden Feuerldscher filr die Brandklassen A und B eingesetzt und haben sie fiir die
Brandklassen unterschiedliche Loschmitteleinheiten LE, ist der niedrigere Wert
anzusetzen.

Léschvermégen Loschvermigen

LE Anzahl Brandklasse A Brandklasse B
s [ ] 21A 1138
s [ 27A 1448
2 [ 43A 1838
5 [ 55A 2338

Berechnen

https://brandschutz.portal.bgn.de/82027?wc_|km=8234
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Loschen von Fett- und Olbrianden

Bis zu 50 Liter Fett/Ol
Geeigneter Feuerloscher mit ausreichendem
Loschvermogen, z. B. Loscher der Brandklasse ,,F*

Hinweis: nebeneinander* liegende Frittierbecken werden

zusammen betrachtet, z. B. 2 x 10 Liter = 20 Liter

— Feuerloscher von 25 F (20 + 5) erforderlich
(20 Liter + 5 Liter Léschmittelreserve)

* nebeneinander: Abstand Becken < 600 mm

Loschdecken sind far
Fett-/Olbrande nicht geeignet

FEUERLOSCHER

-' : u.;'.:'f;_'."'i}s:i her weiter ent’ 'E;rnu‘ll-'-‘ g
< ne Rickzdindung * ‘
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Loschen von Fett- und Olbrianden

Mehr als 50 Liter Fett/Ol
Stationare Loschanlage mit geeignetem
Loschmittel und Nachweis der Wirksamkeit

Ggf. Ausnahme: Stationare Loschanlage erst bei einer

Fett-/Olmenge > 100 Liter erforderlich, wenn

1. geeignete Feuerloscher mit dem entsprechenden Losch-
vermogen und einer zusatzlichen Loschmittelreserve
(25%) bereitgehalten werden, z. B. 80 Liter FGllmenge
— mind. 100 F (ein/mehrere Feuerldscher) und

wosy,......

2. eine in der Handhabung der Feuerldscher getbte, | ="
schriftlich benannte Person anwesend ist ma——

ngen und Fettbackgeraten

(z. B. Brandschutzhelfer).

nnnnnnnnn




< BGN

Haben Sie noch Fragen?

Rolf Schwebel
Karl-Marx-Str. 24
44141 Dortmund

Mobil: 0152 56773139
rolf.schwebel@bgn.de
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Vielen Dank
fur lhre Aufmerksamkeit.




