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Sicherheitstechnisch —
besonders kritische T-ﬁ A
Bereiche R

I ! 1. Raum/Bereich mit
y | angeschlossener

2. Raum/Bereich mit Druckgasflasche

angeschlossenem
Getrankebehalter
(Bierfass)
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Begehbare Kiihlrdume ~ 15 m? - Sicherheit -
Gasseite einer Getrankeschankanlage

Schutzziel:
Keine Gefahrdung fur Personen
durch austretende Schankgase

Schankgase
- Kohlenstoffdioxid (CO.,)

10-kg-CO,-Flasche = 5,1 m3 cO, | - Mischgase (No/COy,)
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SchutzmaBnahmen bei unkontrolliert austretendem Schankgas (CO, und N,)

1. Ausreichendes Raumvolumen

Z. B. Kohlenstoffdioxid (CO,) max. 3 Vol.-% !!

— Bei einer angeschlossenen 10-kg-CO,-Flasche mind. 170 m3
Netto-Raumvolumen erforderlich (eine 10-kg-CO,-Flasche
enthalt ca. 5,1 m® CO, = d. h.  V orgeriich = 170 m?3)

2. Ausreichende Luftung
— Naturliche bzw. technische Luftung

Technische Luftunq, z. B.:
« Mind. 2-facher Luftwechsel/Stunde

 Wahrnehmbare Stoérungsanzeige
(z. B. Warnleuchte oder Hupe)

« Grundsatzlich Bodenabsaugung
« Abluft ins Freie
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SchutzmaBnahmen bei unkontrolliert austretendem Schankgas (CO, und N,)

3. Geeighete Gaswarnanlage

bei Gefahrdung durch Kohlenstoffdioxid (CO,) l
— Gaswarnanlage fiir Kohlenstoffdioxid nach DIN 6653-2
— Installation und Betrieb: DGUV Regel 110-007 Anhang 1

und ASI 6.80

Alarmierung im
sicheren Bereich

Unterweisung der Beschaftigten
durch den Unternehmer,

Z‘-l 2. B. Verhalten im Alarmfall

(Vor- und Hauptalarm) A

Alarmierung im geféhrdeten Bereich
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Anweisung fiir Anschluss und Wechsel der

| ] | ]
Warnhinweise,

n Druckgasflaschen in Getrdnkeschankanlagen
Anweisung R R

ohne Sicherheitsventil anschilefen - sonst besteht Berstgefahr der baw. der

Druckgasflaschen (1) in R¥umen nur anschiiefien, wenn
" dor A

Warnung vor Gasansammlungen
- Erstickungsgefahr -

Beim Betreten des Raumes
Tiir offen lassen

Warnung vor Gasansammlungen

- Erstickungsgefahr -

Beim Betreten des Raumes
Tar offen lassen

Kennzeichnung Raume mit

Kennzeichnung Raume mit angeschlossenen Druckgasflaschen CO,-Gefahrdung (> 3 Vol.-%)
— Warnzeichen W029 ,Warnung vor Gasflaschen®
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10-kg-Kohlenstoffdioxidflasche (CO,)
------- 6-kg-Kohlenstoffdioxidflasche (CO.)

20-I-Mischgasflasche (N,: 70% / CO,: 30%)
10-I-Mischgasflasche (N,: 70% / CO,: 30%)

CO,-Konzentration [Vol.-%]

Netto-Raumvolumen [m3]
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Hinweise fiir die Gefidhrdungsbeurteilung bei Getrdnkeschankanlagen

Die Gefdhrdungsbeurteilung
GemaB § 5 Abs. 1 Arbeitsschutz
B ; .

MaBnahmenblatt zur Geféhrdungsbeuneilung
a

nkanlage
Arbehsberelch'. Benutzung der Getrankeschal

Datum:

Praktische Hilfen

Festgestellte
Gefahrdung oder Belastung

sowie Getranke- un

2. Anschiuss Ut Wedhs mdstoffbehaern
sowie

 Prifbescheinigung

— e | o (Gefahrdungsbeurteilung
e | ¢ UNterweisungsnachweis

Unterweisungsnachweis fiir die Getrankeschankanlage

4. Prafung der ¢

Unterweisung durch:
Datum:

Allgemeine Betriebsabldufe
Besondere Gefahren beim Umgang mit Kohlendioxid (CO5)
Wechsel der Druckgasflasche und AnschlieBen des Druckminderes
Wechsel des Getrénke- bzw. Grundstoffbehalters
o Inbetriebnahme der Getrankeschankanlage
> Funktion der Liftungsanlage
o Funktion des Gaswarngerates

o o Verhalten bei Stérungen (z. B. Luftungsanlage, Gaswarngerét)
zifiscl o Verhalten bei Alarm durch das Gaswarngerat

dunai o Usranlassine udadasbaheandas slabavbail hmisabar Deitfi ummam

c 0 0 0

Wied

W DGUV

Deutsche Gesetzliche
Unfallversicherung

310-008

DGUV Grundsatz 310-008

Priifbescheinigung iiber die
sicherheitstechnische Priifung
von Getrankeschankanlagen

ufungen mit Dokumentation

R. alle 2 Jahre .
gte Person

erkehrende Pr
—i. a.

durch ,Zzur Priafung befahi

Dezember 2016
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PreR - Hygiene -

Getrankeseite einer Getrankeschankanlage

1
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Schutzziel:
Keine nachteilige Beeinflussung
/ B | durch Mikroorganismen
| = oder Verunreinigungen

« Reinigung, Desinfektion
« Personalhygiene
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Bei jedem Behalterwechsel —
manuelle Reinigung mittels Burste
sowie Spriuhdesinfektion

Bereich Getrankebehalter
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Besonders kritischer Bereich
* Produkt kommt mit verkeimter Luft oder
« den Handen des Bedieners in Berihrung

Beachte: Zapfkopf muss zur grindlichen
Reinigung zerlegt werden !!




Zapfhahn,
Theke

Besonderé kritlschei’ Bereféﬁ |
e Produkt kommt mit verkeimter Luft oder
« den Handen des Bedieners in Berihrung

Beachte: Zapfhahn muss zur grindlichen
Reinigung zerlegt werden !!
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Reinigung Zapfhahn

Reinigung des Hahnauslaufes und der Luftbohrung
mittels durchsichtigem Reinigungsball (Clean Ball)
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Berlicksichtigung

- Angaben der Getrankehersteller

- Angaben der Geratehersteller

. ?Zpe;h;scher Bedarf
niagenkonzeption, At des Peimigungsvert
o : ) es Reini :
Ausgz%%mgcg/mechanisch bzw. /(go%vgiv?rfahrens

, Schankpausen, Lagertempera?ulroer;;)

rf nicht ermittelt wurde und
en verfugbar sind, dann | )

h Tabelle heranziehen

Falls Beda
keine Vorgab
Intervalle nac
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Getrankegruppe Reinigungs- und
Beispiele Desinfektionsintervalle

Fertiggetranke: Fruchtsaft Fruchtnektar Fruchtsaftgetrank; Milch taglich
Alkoholfreies Bier 1-7 Tage
Bier 7 Tage
Kohlensaurehaltiges, alkoholfreies Erfrischungsgetrank wie z. B. 2 - 14 Tage
Orangen-, Zitronenlimonade, Colagetranke; Weine, Glihwein 9
Grundstoff (Getrankesirup), Spirituosen 30 - 90 Tage
Wasser, Tafelwasseranlagen 90 - 180 Tage

nach DIN 6650-6

Ausfihrbar durch Betreiber oder Fachfirma
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Dokumentation der Reinigung und Desinfektion

 Nachweislich in
- Betriebsbuch (wie ,friher®)
- anderem Dokument
- automatisch protokolliert

« Bescheinigung vom Durchfuhrenden

« Aufbewahrung an der Betriebsstatte
(Empfehlung mind. ein Jahr)
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WAS? WIE? WANN? WER?
= = Zapfhahn * Zapfhahnreinigungsball mindestens téglich Betreiber
e I s I e a te r (innen und auBen), einsetzen und mit
Auslauftiille Trinkwasser ausspiilen  nach Betriebsschluss
- - (innen und aufen) * mit geeignetem und vor Betriebsbeginn
Desinfektionsmittel
einigungsplan
Schanktisch Trinkwasser mit speziel- mindestens taglich Betreiber
lem Reinigungsmittel
Glaserspiilbiirsten Trinkwasser mit speziellem mindestens taglich Betreiber
ASI 6 84 Reinigungsmittel
au S " Glaserspiilgerat Gerét zerlegen, griindlich mindestens taglich Betreiber
reinigen
Glaserspiilmaschine nach Herstellerangaben nach Herstellerangaben  Betreiber
WBGN P g g
Berufsgenossenschal
i i 8 Zapfkopf ® mit Trinkwasser spiilen  bei jedem Behalter- Betreiber
(innen und auten) ®  mit geeignetem wechsel
Desinfektionsmittel
einspriihen
Behalteranschlussteil  ® Anschlussbereich mit bei jedem Behalter Betreiber
(Fitting) Trinkwasser ausbursten  wechsel und bei jedem oder
und spulen Wiederanschluss des Schankanlagen-
® mit geeignetem Behalters, insbesondere reiniger
Desinfektionsmittel nach der Leitungsreini
einsprilhen gung
Zapfhahn Bauteil zerlegen und nach Tabelle 1 dieser AS| Betreiber oder
(innen und auen), mit Trinkwasser, Zapf- Schankanlagen-
Zapfkopf hahnbiirste, geeigneten reiniger
Hygienischer Betrieb von (innen und auBen) R.einigu.ngs- und Desinfek-
Getrinkeschankanlagen tionsmittel
Arbeitssicherheitsinformation (ASI) 6.84
Getranke-, Grundstoff-  chemisch oder nach Tabelle 1 dieser AS|  Betreiber oder
leitung chemisch-mechanisch Schankanlagen-
reiniger
Getrankelagerraum So, dass die Raume und die Einbauten stets in einem  Betreiber
einschlieBlich Ein- hygienisch einwandfreien Zustand sind.
richtungen (insh. Um einer Schimmelbildung vorzubeugen, mussen
Verdampfer), Fass- insbesondere Getrankereste entferntwerden
vorkuhler, Kihlzelle,
Thekeneinschub

Bitte individuell anpassen (z. B. Angaben zum Reinigungsintervall, eingesetzte Reinigungsmittel).
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Weitere Informationen

& BGN
Berufsgenossenschaft

Nahrungsmittel
und Gastgewerbe

Sicherer Betrieb von
Getrdnkeschankanlagen

Arbeitssicherheitsinformation (ASI) .80

https://www.bgn.de/praevention-arbeitshilfen/sicher-und-gesund/alle-
themen-im-ueberblick/wissen-kompakt-getraenkeschankanlagen/

U
¥ BGN -
e &/ BGN
und Gastgewerbe Berufsgenossenschaft

Nahrungsmittel
und Gastgewerbe

Hygienischer Betrieb von
Getrinkeschankanlagen
Arbeitssicherheitsinformation (ASI) 6.84

Hinweise zum sicheren und
hygienegerechten Betrieb
einer Getrankeschankanlage

Wissen kompakt: Getrankeschank-
anlagen

zum Wissen kompakt »
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Sicherheitstechnische Prifung -
Suche nach Prufperson (zur Prufung befahigte Person)

Datenbank Priifer

Sicherheitstechnische Prifungen von

Getrankeschankanlagen,
z.B. nach Priifbescheinigung DGUV Grundsatz 310-008 (bisher BGG/GUV-G 969)

Seminare

Sicherheitstechnische Priifung von Getrankeschankanlagen fiir
® Bier
O Alkoholfreie Erfrischungsgetranke (Postmix, Premix)

O Wasseranlagen

PLZ-Bereich von| | bis| |

Priifer suchen

https://getraenkeschankanlagen.portal.bgn.de/10532?wc_Ikm=11250
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Suche nach regionaler Aufsichtsperson

Branchenauswahl | Download-Pakete |

¥ BGN | BRANCHENWISSEN

ORGANISATION DES ARBEITSSCHUTZES PRAXISHILFEN YON A-Z

Aufsichtsperson der BGN suchen

Gewerbe:

bitte auswahlen
Postleitzahl: |
Suchen |

“Aufsichtspersonen sind Mitarbeiter der BGN (Pravention), die Mitgliedsbetriebe in allen Fragen der Arbeitssicherheit und des
Gesundheitsschutzes beraten und die Einhaltung der Varschriften Gberwachen.

https://www.bgn-branchenwissen.de/daten/bgn/ap_suche/inhalt.htm
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Haben Sie noch Fragen?

Rolf Schwebel
Karl-Marx-Str. 24
44141 Dortmund

Mobil: 0152 56773139
rolf.schwebel@bgn.de
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Berufsgenossenschaft
Nahrungsmittel und Gastgewerbe

Vielen Dank
fur lhre Aufmerksamkeit.




