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- Sicherheit - ®
Gasseite einer Getrankeschankanlage &/ BGN
I

‘ Begehbare Kiihlraume =~ 15 m?3 F
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+ Schankgase
- Kohlenstoffdioxid (CO,)
- Mischgasen (N,/CO,)

« MaBnahmen zum
Personenschutz

Schutzziel:
e Gefahrdung far Persone:
stretende schankgas

10-kg-CO,-Flasche ~ 5,1 m3 CO,



SchutzmaBnahmen bei unkontrolliert ®
austretende Schankgase (CO, und N,) ,,, ¥ BGN

Ausreichendes Raumvolumen

z. B. Kohlendioxid (CO,) max. 3 Vol.-% !!

—  Bel einer angeschlossenen 10-kg-CO,-Flasche mind. 170 m3
Netto-Raumvolumen erforderlich (eine 10-kg-CO,-Flasche
enthélt ca. 5,1 m3 CO, > d. h. V¢ geriich = 170 m3)

Ausreichende Liiftung
— Natiirliche bzw. technische Liiftung

Technische Liiftung, z. B.:

¢ Mind. 2-facher Luftwechsel/Stunde

¢ Wahrnehmbare Stérungsanzeige
(z. B. Warnleuchte oder Hupe)

¢ Grundsatzlich Bodenabsaugung

o Abluft ins Freie

SchutzmafBinahmen bei unkontrolliert ®
austretende Schankgase (CO, und N,) ,,, ¥ BGN

Geeignete Gaswarnanlage

bei Gefahrdung durch Kohlendioxid (CO,)
— Gaswarnanlage fiir Kohlendioxid nach DIN 6653-2
— Installation und Betrieb: DGUV Regel 110-007
(bisher: BGR/GUV-R 228) Anhang 1
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Unterweisung der Beschaftigten \
durch den Unternehmer,
z. B. Verhalten im Alarmfall




Warnhinweise, Anweisung Y BGN

Anweisung fiir Anschluss und Wechsel der
Druckgasflaschen in Getrdnkeschankanlagen

Achtung!

Warnung vor Gasansammlungen
- Erstickungsgefahr -

Beim Betreten des Raumes
Tir offen lassen

Kennzeichnung Raume mit angeschlossenen

Druckgasflaschen — Warnzeichen W029 Kennzeichnung R&ume mit
»Warnung vor Gasflaschen® CO,-Gefshrdung (> 3 Vol.-%)

CO,-Konzentrationen in Riumen “&JBGN

Prévention

10-kg-Kohlendioxidflasche (CO,)
------ 6-kg-Kohlendioxidflasche (CO,)

20-I-Mischgasflasche (N,: 70% / CO,: 30%)
10-I-Mischgasflasche (N,: 70% / CO,: 30%)

CO,-Konzentration [Vol.-%]

Netto-Raumvolumen [m3]




Praktische Hilfen < BGN

~

Die Gefahrdungsbeurteilung
Gemab § 5 Abs. 1 Arbeitsschutzgesetz

Beurteilung der fir die Bes DGUV Grundsatz 310-008
fahrdungen >

Hinweise fiir die @ teilung bei

Priifbescheinigung iiber die
e e e i
Gefahrdungsbe

Unterweisungs

urteilung,
nachweijs

‘ederkehrende prifungen
Wiede d. R. alle 2 Jahre

—i.d. Ja N
durch ,zur prifung pefahigte Person

/ Unterwei: is fir die

Unterweisung durch

Datum:

o Aligemeine Betriebsablaufe

o Besondere Gefahren beim Umgang mit Kohlendioxid (CO5)

5 Wechse) iiid des Druckmi
Wechsel des Getréinke- bzw. Grundstoffbehilters

o Inbetriebnahme der Getrankeschankanlage

o Funktion der Liiftungsanlage
Funktion des Gaswarngerates

o Verhalten bei Storungen (z. B. Liftungsanlage, Gaswarngerat)

©  Verhalten bei Alarm durch das Gaswarngerét
° Prifungen

o Hygiene an der Getrénkeschankanlage (z. B. Reinigung Zapfkopf, Theke)

Dezember 2016

- Hygiene - ®
Getrankeseite einer Getrankeschankanlage & BGN

K

% % Keine nachteilige Beeinflussung
: durch Mikroorganismen
oder Verunreinigungen

g

* Reinigung,
Desinfektion
* Personalhygiene




Reinigung, Desinfektion - ®
Anschlussbereich Getrinkebehilter B

Manuelle Reinigung mittels Biirste
sowie Spriihdesinfektion

(3}
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Besonders kritischer Bereich:
- Produkt kommt mit verkeimter Luft oder
- den Handen des Bedieners in Beriihrung

Reinigung bei jedem
Behalterwechsel !!

| Beachte: Zapfkopf muss zur griindlichen Reinigung zerlegt werden !! |

Reinigung, Desinfektion - °
Zapfhahn, Theke & BGN

Manuelle Reinigung

Lche und Nachtrocknung
Arbeitstaglic

» ‘ p
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Besonders kritischer Bereich:

- Produkt kommt mit verkeimter Luft oder . Beachte: Zapfhahn muss zur
- den Hinden des Bedieners in Beriihrung griindlichen Reinigung zerlegt werden !!




Zapfhahnreinigung °
mittels Reinigungsball (Clean Ball) & BGN

Reinigung des Hahnauslaufes und der Luftbohrung
mittels durchsichtigem Reinigungsball

Reinigungs-, Desinfektionsintervalle o
SErTE et v ¥ BGN

Beriicksichtigung:
e Angaben der Getriankehersteller

e Angaben der Geratehersteller

o Spezifischer Bedarf
(z. B. hygienische Umgebungsbedingungen, f
Anlagenkonzeption, Art des Reinigungsverfahrens,
Ausstol3, Schankpausen, Lagertemperaturen) ’

i d
Falls Bedarf nicht en:nttelt \!ugd:at:l\‘
keine Vorgaben verfiigbar smzi'ehen
Intervalle nach Tabelle heran




Reinigungs-, Desinfektionsintervalle O
ol 5 ¥ BGN

Getrankegruppe Reinigungs- und
Beispiele Desinfektionsintervalle

Fertiggetranke: Fruchtsaft Fruchtnektar talich
Fruchtsaftgetrank; Milch 9
Alkoholfreies Bier 1-7 Tage
Bier 7 Tage
Kohlensaurehaltiges, alkoholfreies Erfrischungs-
getrank wie z. B. Orangen-, Zitronenlimonade, 7 - 14 Tage
Colagetranke; Weine, Gliihwein
Grundstoff (Getrankesirup), Spirituosen 30 - 90 Tage
Wasser, Tafelwasseranlagen 90 - 180 Tage

| Ausfiihrbar durch Betreiber oder Fachfirma ‘

Dokumentation der

o
Reinigung und Desinfektion &/ BGN

* Nachweislich in
- Betriebsbuch (wie bisher)
- anderem Dokument
- automatisch protokolliert

* Bescheinigung vom Durchfiihrenden

* Aufbewahrung an der Betriebsstatte
(Empfehlung mind. ein Jahr)

Vertrag i s b
wisch Mustervertrag Reinigung @




Sicherer Betrieb von ASI6.80
Getrankeschankanlagen

Hygienischer Betrieb von Aslé.84
Getrankeschankanlagen

Hinweise zum sicheren und
hygienegerechten Betrieb
einer Getrinkeschankanlage

ASI - Arbeits-Sicherheits-Informationen - BGN

Einwegsystem

« Alle bierberiihrten Teile werden
gewechselt (,,Einweg-Bierleitung")

¢ Minimierter Reinigungsaufwand

« Einweg-Bierleitung:
Beschadigung des Anschlusses im
Zapfkopf nach Demontage vom Fass




Weitere Informationen ¥ BGN

N

< BGN _ -
Herzlichen Dank fiir Ihre Aufmerksamkeit

Haben Sie noch Fragen?

‘L rolf.schwebel@bgn.de, 0152/56773139‘

—— .

Vorschriften
Sachgebist = -
Getrankeschankaniagen i 4

=
= DiN-Normensusschuss ‘! m
SK_Zertifizierung ." gt

Gefahrdungsbeurteilung

Unterweisungshilfen

Priifungen
Datenbank Prifer . Zum Ausschank von offenen Getrdnken, sei es nun alkoholfreie Getrénke, Bier, Wein, Spirituosen 1/ |~
: Getrankeschankanlage erforderfich. Um die damit verbundenen sicherheitstechnischen und hygien
Seminare | Gefahrdungen weitgehend fizBen sind hierfiir R (Vorschriften, berufsgenoss i
¢ Regeln, DIN-Normen) geschaffen worden E
Linktipps i
Was igt neu? h ¢ In den nachfolgenden In sind diese worden, ergdnzt um weitere Wichuy.
: Hinweise zu diesem Themenbereich

1
Kontakt |

www.bgn.de - Wissen kompakt , Getrankeschankanlagen"
Shortlink: 566




